Skoncentrowana pasta gruszka

Receptura

Forma 60 x 40 cm:
Biszkopt:

6 jajek

70 ml gorgca woda
180 g cukier krysztal
90 g maka pszenna
10 g kakao

Krem gruszkowy:

80 g skoncentrowana pasta
gruszkowa

750 ml $mietana 30 %

75 ml woda
25 g zelatyna

Przygotowanie:

Biszkopt:

Zo6ttka utrzeé na puszysta mase z
cukrem i goragcg woda. Wymieszaé
z maka. Biatka ubi¢ i wymieszac z
zottkami.

Krem gruszkowy:

Smietang ubié. Zelatyne rozpuscié
w cieplej wodzie z pasta
gruszkowa, nastepnie dodac

Skoncentrowane pasty owocowe dostepne w smakach:
Ananas, brzoskwinia, czarna porzeczka, cytryna, grejpfrut, gruszka, jagoda, malina, pomarancza, truskawka,
wisnia, zielone jabtko, Zurawina, imbir.

Opakowanie plastikowe: 1,2 kg oraz 4 kg

do ubitej $mietany i doktadnie
wymiesza¢. Krem gruszkowy
wylozy¢ na przestudzony

blat biszkoptowy i doktadnie
rozprowadzi¢ rowng warstwe
kremu na calej powierzchni
biszkoptu, nastepnie zwingé w
rolade.

Dekorowa¢ wg uznania,
cukrem pudrem, bitg $mietana,
posypkami owocowymi oraz
owocami kandyzowanymi.
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