FLORENTYNKI

NA KRUCHYM

KOMPOZYCJA

Ciasto Kruche
Mix Florentynkowy & bakalie

RECEPTURA

1.Ciasto Kruche

1000 g Dawn Mirbeteig-Mix - ciasto kruche
400 g margaryna
100 g jajka

2. Mix Florentynkowy & bakalie
600 g Dawn Mix Florentynkowy Standard
200 g pfatki migdatowe
250 g orzech arachidowy kostka
100 g stonecznik
100 g pestki dyni
100 g skorka pomaranczowa
400-500 g Jabex Morela 40% w zelu termostabilnym

60x40 cm

PRZYGOTOWANIE

1.Ciasto Kruche

Potaczy¢ wszystkie sktadniki i mieszac ,lisciem” do uzyskania ciasta
kruchego. Wywatkowac na blache.

Piec wsadowy
Temp. 190°C gora / dot
Czas 15-18 min

2. Mix Florentynkowy & bakalie

Wypieczony spéd kruchy przesmarowac morela.

Wszystkie sktadniki potaczy¢ ze soba i po doktadnym wymieszaniu
wytozy¢ na przesmarowany spéd kruchy.

Réwnomiernie roztozyc.

Piec wsadowy
Temp. 210°C gdra
Temp. 190°C dot
Czas 17-20 min

UWAGI

e Krotko po ostygnieciu ale jeszcze na ciepto kroi¢ na dowolny
format (kwadraty, prostokaty, trojkaty - wielkosci wg uznania)
e Mozna macza¢ w czekoladzie ciemnej Dawn San Felipe



