KOMPLET Bellkule Choco

100 % MIESZANKA DO PRODUKCJI DELIKATNYCH
CZEKOLADOWYCH MINI PACZKOW.




KOMPLET Bellkule Choco

Podstawowe zalety mieszanki:

* szybka produkcja i powtarzalna jakos¢,
* duza obj¢tos$¢ paczkéw podczas smazenia,
* stodki, czekoladowy smak,

* tadna, brazowa barwa mickiszu i skérki,

* migkisz wilgotny, skorka delikatna, lekko chrupiaca.

* doskonale Iaczy si¢ z innymi dodatkami typu orzechy,

bakalie, pasty smakowe itp.

Receptura podstawowa

KOMPLET Bellkule Choco 1.000 g
ser twar6g (mielony) 500 g
Jjaja 500 g
woda 300-400 g
olej roslinny 100 g
taczna ilosé 2.400-2.500 g
Receptura ekonomiczna
KOMPLET Bellkule Choco 1.000 g
maslanka 900 g
Jjaja 500 g
olej roslinny 200 g
maka pszenna 200 g
taczna ilosé 2.800 g

Wykonanie:

Skfadniki polaczy¢é i wyrobi¢ plaskim mieszadtem
na Srednim biegu miksera.

Masg odstawié do spoczynku.

czas mieszania:
czas spoczynku:

3 minuty
20 minut

Ciasto dozowa¢ bezposrednio do goracego tluszczu
za pomoca gatkownicy do lodéw lub maszyny dozujace;.
175°C

8-11 minut

temperatura ttuszczu:
czas smazenia:

Posypka o smaku czekoladowym

KOMPLET Baza Dark 200 g
KOMPLET Neuschnee 800 g
taczna ilosé 1.000 g

Wykonanie:

Sktadniki posypki wymieszaé.

Wysmazone kulki udekorowaé posypka o smaku czeko-
ladowym.
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Abel + Schafer Volklingen

SchloBstral3e 8-12 - 66333 Volklingen
tel. +6898/9726-0 - fax +6898/9726-97
www.komplet.com
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KOMPLET Polska

ul. Chlebowa 2 - 62-080 Tarnowo Podgdrne
tel. +4861/8967100 - fax +4861/8967101
biuro@komplet.pl - www.komplet.pl
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