
KOMPLET Bellkule Choco

100 % MI ESZAN KA DO PRODU KCJ I  DELI KATNYCH

CZEKOLADOWYCH MI N I  PĄCZKÓW.
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KOMPLET Bellkule Choco

Receptura podstawowa
 

KOMPLET Bellkule Choco 1.000 g
ser twaróg (mielony)  500 g
jaja  500 g
woda  300-400 g
olej ro linny  100 g  

czna ilo   2.400-2.500 g

Receptura ekonomiczna

KOMPLET Bellkule Choco 1.000 g
ma lanka  900 g
jaja  500 g
olej ro linny  200 g
m ka pszenna   200 g  

czna ilo   2.800 g

Wykonanie: 
Sk adniki po czy  i wyrobi  p askim mieszad em 
na rednim biegu miksera.
Mas  odstawi  do spoczynku. 

czas mieszania: 3 minuty 
czas spoczynku: 20 minut

Ciasto dozowa  bezpo rednio do gor cego t uszczu 
za pomoc  ga kownicy do lodów lub maszyny dozuj cej. 

temperatura tłuszczu: 175 °C
czas smażenia: 8-11 minut

Podstawowe zalety mieszanki:

• szybka produkcja i powtarzalna jako , 

• du a obj to  p czków podczas sma enia,

• s odki, czekoladowy smak, 

• adna, br zowa barwa mi kiszu i skórki, 

• mi kisz wilgotny, skórka delikatna, lekko chrupi ca.

• doskonale czy si  z innymi dodatkami typu orzechy,
 bakalie, pasty smakowe itp.

KOMPLET Polska 
ul. Chlebowa 2 · 62-080 Tarnowo Podgórne 
tel. +4861/8967100 · fax +4861/8967101
biuro@komplet.pl · www.komplet.pl

Abel + Schäfer Völklingen 
Schloßstraße 8-12 · 66333 Völklingen 
tel. +6898/9726-0 · fax +6898/9726-97
www.komplet.com
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Posypka o smaku czekoladowym 

KOMPLET Baza Dark  200 g
KOMPLET Neuschnee 800 g  

czna ilo   1.000 g 

Wykonanie: 
Sk adniki posypki wymiesza .
Wysma one kulki udekorowa  posypk  o smaku czeko-
ladowym.


