KOMPLET Oponki

100 % MIESZANKA DO PRODUKCJI DELIKATNYCH,
SMAZONYCH CIASTEK SEROWYCH W ROZNYCH KSZTALTACH.
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KOMPLET Oponki

Podstawowe zalety mieszanki:

* powtarzalna i szybka produkgcja,

* proces produkeyjny nie wymaga lezakowania
1 garowania ciasta — mozna smazy¢ bezposrednio
PO przygotowaniu,

* duza obje¢tos¢ ciasta podczas smazenia,
* stodki waniliowo — maslany smak,

* dzigki duzej zawarto$ci sera w recepturze migkisz
jest wilgotny, a skorka delikatna 1 lekko chrupiaca,

* mozna formowac 1 wykrawac dowolne ksztatty

—

E

Receptura podstawowa

KOMPLET Oponki 1.000 g
ser twardg (mielony) 800 g
Jjaja 200 g
olej roslinny 200 g
taczna ilosé 2200 ¢g

Wykonanie:
Skladniki potaczyé 1 wyrobié plaskim mieszadlem lub
hakiem do uzyskania jednolitej konsystencji.

czas mieszania: okoto 1 minuty

Ciasto rozwatkowaé na grubo$¢ 1 cm 1 wykrawaé do-
wolne ksztalty typu krazki, serca, gwiazdki itp.

Smazy¢ na glebokim tluszczu, obracajac dwukrotnie
podczas smazenia.

175 °C
0,5+ 2,5 + 1 minuta

temperatura ttuszczu:
czas smazenia:

Wysmazone oponki dekorowaé w dowolny sposéb.
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RADA MISTRZA:
PRZYGOTOWANE CIASTO ZALECA SIE zZUuzYC
W CIAGU 12 GODZIN OD PRZYGOTOWANIA.
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Abel + Schafer Volklingen

SchloBstralle 8-12 - 66333 Volklingen
tel. +6898/9726-0 - fax +6898/9726-97
www.komplet.com
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KOMPLET Polska

ul. Chlebowa 2 - 62-080 Tarnowo Podgdrne
tel. +4861/8967100 - fax +4861/8967101
biuro@komplet.pl - www.komplet.pl
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