KOMPLET Rumba Soft

Ciemne ciasta o doskonatym czekoladowym smaku!

100% MIESZANKA DO PRODUKCJI KAKAOWYCH,
CIEMNYCH CIAST O SMAKU CZEKOLADOWYM.




KOMPLET Rumba Soft

Ciemne ciasta o doskonatym czekoladowym smaku!

Zalety mieszanki:

* ro6znorodnosé zastosowan,

* surowe ciasto bardzo plynne,
* ciasta po wypieku mozna zamrazad,
* wilgotny migkisz o rOwnomierniej porowatosci,

* gotowe wyroby o pysznym, pelnym,
kakaowo-czekoladowym smaku.

Ciasto brownie

receptura podstawowa, forma 60 x 20 cm

Ciasto:
KOMPLET Rumba Soft 1.000 g
jaja 300 g
olej rodlinny 350 g
woda 200 &
1850 g e
Dekoracja: Thw e
KOMPLET Kiddy Choco 200 g :
taczna ilosé 2050 g

Wykonanie:

Wszystkie sktadniki potaczyc¢ 1 wymieszac na szybkim :

biegu miksera za pomocy plaskiego mieszadla. B
Nastegpnie rozsmarowaé na blachg 60x20 cm 1 upiec.

czas mieszania: okoto 3 minut

nawazka ciasta: okoto 1.850 g/ 1 blacha

temperatura pieczenia: okoto 180-190°C

czas pieczenia: okoto 35 minut Sl UL E

RECEPTURA TA IDEALNIE NADAJE SIE
Po wystudzeniu dekorowa¢ KOMPLET Kiddy Choco. DO PIECZENIA W FORMIE KOMINOWEJ.

Tenertaddaed] NAWAZKA DLA FORMY 1150 ml: OKOtO 500 g,
KOMPLET Kiddy Choco:  okoto 200 g CZAS PIECZENIA: 45 MINUT W TEMPERATURZE 190°C.






KOMPLET Rumba Soft

Ciemne ciasta o doskonatym czekoladowym smaku!

Rumba Egzotyczne Trio

forma 60 x 20 cm

Ciasto:

KOMPLET Rumba Soft
Jjaja

olej roslinny

woda

Krem kokosowy:

KOMPLET Krem Gourmet Royal
KOMPLET Cocomix

woda (18°C)

Krem mandarynkowy:

KOMPLET Krem Gourmet Royal
woda (18°C)

mandarynki z lekkiego syropu
pasta mandarynkowa

Dekoracja:
widrki kokosowe (prazone)

faczna ilos¢

500 g
150 g
170 g
100 g

920 ¢

400 g
100 g
1.000 g

1500 g

280 g
700 g
40¢
20¢

1.040 g

50¢g
3510¢g

-

Wykonanie:

Wszystkie skfadniki ciasta polaczy¢ i wymieszaé

na szybkim biegu miksera za pomoca plaskiego
mieszadla, rozsmarowac na blach¢ 60x20 cm 1 upiec.

czas mieszania: okoto 3 minut
nawazka ciasta: okoto 920 g/ 1 blacha
temperatura pieczenia:  okoto 180-190°C
czas pieczenia: okoto 30-35 minut

Wszystkie skfadniki kremu kokosowego potaczy¢

1 ubi¢ na szybkim biegu miksera za pomoca ggstego
mieszadla. Natozy¢ 1 réwno rozsmarowac

na wystudzony spdd ciasta.

czas ubijania: okoto 3 minut

nawazka

kremu kokosowego: okoto 1.500 g/ 1 blacha

Wszystkie skfadniki kremu mandarynkowego polaczyé
1 ubié¢ na szybkim biegu miksera za pomoca ggstego
mieszadla. Nalozy¢ 1 réwno rozsmarowa¢ na krem

kokosowy.
czas ubijania: okoto 3 minut

nawazka
kremu mandarynkowego: okoto 1.040 g/ 1 blacha

Catos¢ posypaé prazonymi widérkami kokosowymi.



Mitosna Rumba

forma 60 x 20 cm

Ciasto:

KOMPLET Rumba Soft
Jjaja

olej roslinny

woda

Krem:

KOMPLET Krem Gourmet Royal
KOMPLET Kiddy Choco

woda (18°C)

Dekoracja:
platki czekoladowe

faczna ilosé

500 g
150 g
170 g
100 g

920 ¢

400 g
200 g
1.000 g

1.600 g

100 g
2.620 g

Wykonanie:

Wszystkie skfadniki ciasta polaczy¢ i wymieszaé
na szybkim biegu miksera za pomoca plaskiego
mieszadla. Nast¢pnie rozsmarowac na blachg

60x20 cm 1 upiec.

czas mieszania: okoto 3 minut
nawazka ciasta: okoto 920 g/ 1 blacha
temperatura pieczenia: okoto 180-190°C
czas pieczenia: okoto 25-30 minut

Wszystkie skladniki kremu, oprécz KOMPLET Kiddy
Choco, polaczy¢ i ubié¢ na szybkim biegu miksera

za pomocy gestego mieszadta. KOMPLET Kiddy Choco
rozpuscié i delikatnie polaczy¢ z ubitym kremem.
Krem nalozy¢ na ostudzony blat i réwnomiernie
rozprowadzié.

okoto 3 minut
okoto 1.600 g

czas ubijania:
nawazka kremu:

Udekorowaé platkami z ciemnej czekolady.

nawazka dekoracji: okoto 100 g



KOMPLET Rumba Soft

Ciemne ciasta o doskonatym czekoladowym smaku!

Kostlka Czerwona Rumba

o3

Masa:

KOMPLET Rumba Soft 500 g

Jaja 150 g

olej rodlinny 175 ¢

woda 100 g
925 ¢

Krem:

KOMPLET Krem Gourmet Royal 450 g

woda 500 g

jogurt naturalny 600 g

1550 g

Owoce:

KOMPLET Saftbinder 15¢

czerwone porzeczki (mrozone) 800 g
815¢

Dekoracja:

KOMPLET Kiddy Gel Truskawkowy 600 g

(patrz: receptura podstawowa)

taczna ilosé 3.890 g

Wykonanie:

Wszystkie skfadniki masy ubié na szybkim biegu
przy pomocy plaskiego mieszadla i rozprowadzié
réwnomiernie na blache¢ 60x20 cm 1 upiec.

" temperaturalpieczenia:
czas pieczenia:

Wszystkie sktadniki kremu ubié na szybkim biegu
przy pomocy gestego mieszadla i rownomiernie
rozsmarowac na spodzie.

okoto 3 minut
okoto 1.550 g / 1 blacha

czas ubijania:
warstwa kremu:
Nast¢pnie posypaé porzeczkami wymieszanymi

z KOMPLET Saftbinder i zala¢ goracym zelem
truskawkowym.

warstwa owocowa: okoto 815 g / 1 blacha
zel: okoto 600 g / 1 blacha

KOMPLET Kiddy Gel Truskawkowy

receptura podstawowa

KOMPLET Kiddy Gel Truskawkowy 1.000 g
woda 500 g
taczna ilos¢ 1.500 g

Wykonanie:

KOMPLET Kiddy Gel Truskawkowy polaczy¢ z woda
i krétko zagotowaé. Po lekkim wystudzeniu naniesé
na porzeczki.



forma 60 x 20 cm

Blat ciemny:

KOMPLET Rumba Soft
jaja

olej roslinny

woda

Krem:

KOMPLET Krem Gourmet Royal
woda

maslo (migkkie)

Dekoracja:

KOMPLET Kiddy Weiss

wibrki dekoracyjne (z ciemnej czekolady)
wibrki dekoracyjne (z bialej czekolady)

faczna ilo§é

'Ciasto maslane W-2Z

1.000 g
300 g
350¢
200 g

1.850 g

350¢g
750 g
250 ¢

1350 g

300 g
50¢g
50¢g

400 g
3.600 g

Wykonanie:

Wszystkie skfadniki ciasta ubi¢ na szybkim biegu
przy pomocy plaskiego mieszadla i rozprowadzi¢
réwnomiernie na blache 60x20 cm 1 upiec.

okoto 3 minut
okoto 1.850 g
okoto 180-190°C
okoto 35 minut

czas ubijania:

nawazka ciasta:
temperatura pieczenia:
czas pieczenia:

Po ostudzeniu ciasto przekroié na dwa blaty 60x20 cm.

Wszystkie skfadniki kremu ubié na szybkim biegu przy
pomocy gestego mieszadla.

okoto 4 minut
okoto 1.350 g/ 1 blacha

czas ubijania:
nawazka kremu:

Réwnomiernie rozsmarowaé warstwe kremu
na jednym przekrojonym blacie 1 przykry¢ go drugim
blatem.

Wierzch ciasta posmarowaé polewa KOMPLET Kiddy
Weiss 1 udekorowa¢ widérkami dekoracyjnymi.



KOMPLET Rumba Soft

Ciemne ciasta o doskonatym czekoladowym smaku!
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mny blat, 20/cm:
KOMPLET Rumba Soft
Jjaja

olej roslinny

woda

Warstwa orzechowa:
KOMPLET Kiddy Noisette
olej rodlinny

platki kukurydziane

Polewa:

KOMPLET Kiddy Choco

Dekoracja:

platki z bialej czekolady

faczna ilosé

1.000 g

300 g
350¢
200 g

1.850 ¢
400 g

100 g
540 g

1.000 g

30¢g
3420 ¢

.u';.

Wykonanie: T ’

Wszystkie sktadniki blatu ubi¢ na szybklm biegu
przy pomocy plaskiego mieszadta i rozprowadzi¢
réwnomiernie na blach¢ 60x20 cm 1 upiec.

czas mieszania: 3 minuty

nawazka ciasta: 1.850 g / 1 blacha
temperatura pieczenia: okoto 180-190°C
czas pieczenia: okoto 35-40 minut

Po wystudzeniu z blatu nalezy skroi¢ skorke

1 réwnomiernie rozsmarowac na wierzchu KOMPLET
Kiddy Noisette wymieszany z olejem. Posypa¢ platkami
kukurydzianymi. Odstawi¢ do schlodzenia.
Schlodzone ciasto pokroié na kawatki (np. 10x5,5 cm).
Pojedyncze batoniki oblaé rozpuszczonym KOMPLET
Kiddy Choco i udekorowaé platkami z bialej czekolady.

Abel + Schafer Volklingen

SchlofRstralle 8-12 - 66333 Volklingen
tel. +6898/9726-0 - fax +6898/9726-97
www.komplet.com
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KOMPLET Polska

ul. Chlebowa 2 - 62-080 Tarnowo Podgorne
tel. +4861/8967100 - fax +4861/8967101
biuro@komplet.pl - www.komplet.pl
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