Letnie inspiracje
receptury 2024



TORT TRUSKAWKA Nesat

KOMPOZYCJA

Ciasto jogurtowe z rabarbarem
Rolada biszkoptowa na boki
Warstwa truskawkowa

Mus truskawkowy

Krem truskawkowy

Mus bita smietana

Swieze truskawki

RECEPTURA

1.Ciasto jogurtowe z rabarbarem
800 g Dawn Cake Mix Yogurt
2809 jaja
240 g olej
200 g woda

40 g maka
300 g rabarbar w kostce

2. Rolada biszkoptowa na boki
95 g zottka

2359 cate jaja

210 g cukier

140 g biatko
50 g cukier

130 g maka

3. Warstwa truskawkowa

759 woda
50 g cukier
22 g Dawn Sanatine
500 g Jabex Truskawka deserowa 60%

4. Mus truskawkowy

180 g Dawn Fond truskawkowy
150 g woda
750 g ubita Smietana

5. Krem truskawkowy

340 g zmiksowane mrozone truskawki
90 g cukier
10 g skrobia ziemniaczana
18 g sok z cytryny
59 zelatyna
259 woda
100 g miekkie masto
12 g pasta truskawkowa (opcjonalnie)

6. Mus bita Smietana

120 g Dawn Fond Neutralny
100 g Woda
500 g Ubita $mietana

PRZYGOTOWANIE

1.Ciasto jogurtowe z rabarbarem

Mieszac wszystkie sktadniki poza rabarbarem przez 1 min na wolnych
i 3 min na $rednich obrotach. Wytozy¢ do rantéw @16cm po 2509
ciasta i posypac po 50g rabarbaru.

Temp. 180°C

Czas 15-18 min

2. Rolada biszkoptowa na bokii

Ubi¢ zo6ttka, cate jaja i cukier (210g). Osobno ubi¢ biatko

z cukrem (50g), pofaczy¢ z przesiana maka i wyktadac¢ na blache.
Wypiekac. Temp. 190°C Czas 180°C

Po wystudzenie wycia¢ paski i owinac ranty @18cm.

Na $rodek natozy¢ spod z rabarbarem.

3. Warstwa truskawkowa

Zagotowac wode z cukrem i doda¢ Dawn Sanatine.

Po doktadnym rozpuszczeniu potaczy¢ z nadzieniem truskawkowym.
Rozsmarowac na wypieczonym spodach z rabarbarem.

4. Mus truskawkowy

Wymieszac stabilizator z woda i dodac do ubitej Smietany. Wytozy¢ na
schtodzone truskawki i wyréwnac. Przykry¢ wycieta jasna rolada.

5. Krem truskawkowy

Podgrzac truskawki do 40°C i dodac cukier wymieszany ze skrobia.
Zagotowac ciagle mieszajac. Doda¢ namoczona zelatyne w zimnej
wodzie i sok z cytryny. W temp. 45°C doda¢ miekkie masto

i zblendowa¢. Wytozy¢ na rolade biszkoptowa i schtodzi¢

(mozna przechowywac w chtodni i nakfada¢ schtodzony za pomoca
worka cukierniczego).

6. Mus bita $mietana

Wymiesza¢ Fond z wodga i dodac¢ do ubitej smietany. Szprycowac torty
dookota zostawiajac miejsce na $wieze truskawki. Wytozy¢ swiezymi
truskawkami i dekorowac¢ zelem na goraco Belnap zagotowanym

z woda.

(1000g Belnap+700g woda)



SERNIK BASKIJSKI N6sa.

218 cm

KOMPOZYCJA PRZYGOTOWANIE

Masa serowa Masa serowa

Podgrzac serek z ptynna $mietana w kapieli wodnej. Nastepnie doda¢
produkty sypkie i na koricu lekko ubite jaja. Naktada¢ do rantow
wytozonych wczesniej papierem.
Temp. 230-240°C

RECEPTURA Czas 18 min

Masa serowa

2720 g serek creme cheese
1815 g ptynna $mietana
440 g Dawn Quark-Stabil
530 g cukier
13 g sol (opcjonalnie)

790 g masa jajowa



SERNIK MANGO

KOMPOZYCJA

Kruszonka waniliowa
Masa serowa z mango

RECEPTURA

1.Kruszonka waniliowa

700 g Dawn Creme Cake Mix Wanilia
210 g margayna

2. Masa serowa z mango

320 g ptynna $mietana
1500 g twarog

645 g puree z mango

160 g puree z marakui

290 g cukier

321 g Dawn Quark-Stabil
425 g jaja

3. Wykoriczenie
420 g Jabex Passion fruit & Mango 80% Added Sugar Free

D 6 szt.

218 cm

PRZYGOTOWANIE

1.Kruszonka waniliowa

Mieszac¢ wszystkie sktadniki do uzyskania kruszonki. Wyktada¢ do
rantéw i ugnies¢. Wypiekac na ztoty kolor.

Temp. 170°C

Czas 10-12 min

2. Masa serowa z mango
Mieszac¢ wszystkie sktadniki na wolnych obrotach do uzyskania
jednolitej masy. Naktada¢ do rantéw i wypiekac.

Temp. 160°-170°C
Czas 40-45 min

3. Wykoriczenie
Po wypieczeniu naktada¢ owoce w zelu.



KOSTKA YUZU

KOMPOZYCJA

Ciasto jogurtowe z malinami
Krem Yuzu

Mus twarogowy

Polewa z biatej czekolady

RECEPTURA

1.Ciasto jogurtowe z malinami

1500 g Dawn Cake Mix Yogurt
5259 jaja
450 g olej
375 g woda
50 g maka
250 g mrozone maliny

2. Krem Yuzu

705 g Jabex Lemon Curd
350 g sok z cytryny
270 g cukier
705 g jaja
260 g masto
60 g Dawn Sanatine
140 g Dawn Compound Yuzu

3. Mus twarogowy

135 g zottka

270 g cukier

90 g woda

120 g Dawn Sanatine

630 g twardg

270 g mleko

900 g ubita smietana

140 g Dawn Compound Yuzu

4. Polewa z biatej czekolady

600 g Dawn Decorgel Plus Ivory

60x40 cm

PRZYGOTOWANIE

1.Ciasto jogurtowe z malinami

Mieszac wszystkie sktadniki poza malinami przez 1 min na wolnych
i 3 min na $rednich obrotach. Wytozy¢ na blache. Posypa¢ malinami
i wypiekac.

Temp. 180°C

Czas 20-25 min

Po wypieczeniu i wystudzeniu przekroi¢ na dwa blaty.

2. Krem Yuzu

Podgrzac krem cytrynowy, sok z cytryny, jaja i cukier do 82°C. Dodac
sanatine, ostudzi¢ do 40°C, doda¢ miekkie masto i Compound Yuzu.
Zblendowac. Przyktada¢ dwa blaty kremem z yuzu.

3. Mus twarogowy

Zagotowac wode z cukrem i doda¢ do lekko podbitych zoéttek. Ubijac¢
do wystudzenia. Zagotowac¢ mleko i dodac¢ Sanatine. Potaczy¢ serek
z z6ttkami, Compoundem Yuzu i doda¢ mleko z Sanatine a na koricu
ubita smietane. Naktadac¢ jako gérna warstwe. Schtodzi¢.

4. Polewa z biatej czekolady
Podgrzac¢ polewe do 40°C i dekorowac kostke.



SERNIK ZACZAROWANY LAS {1} sousoen

KOMPOZYCJA

Kruszonka

Masa serowa
Warstwa jagodowa
Mus jogurtowy
Wykorczenie

RECEPTURA

1.Kruszonka
1000 g Dawn Creme Cake Mix Wanilia
280 g margayna

2. Masa serowa

2100 g serek creme cheese

1400 g ptynna smietana
400 g Dawn Quark-Stabil
410 g cukier
610 g masa jajowa

3. Warstwa jagodowa

1000 g Jabex Blueberry 80% Added Sugar Free

150 g woda
100 g cukier
45 g Dawn Sanatine

4. Mus jogurtowy

250 g Dawn Fond Jogurt
400 g woda
1000 g ubita Smietana

5. Wykoriczenie
Dawn Decorgel Plus White

PRZYGOTOWANIE

1.Ciasto kruche

Mieszac¢ wszystkie sktadniki do uzyskania kruszonki.
Wyktadac¢ na blache i podpiec.

Temp. 170°C

Czas 15 min

2. Masa serowa

Wymieszac¢ wszystkie sktadniki przez 2 minuty na wolnych obrotach.
Wytozy¢ na spdd i wypiekac.

Temp. 170°C

Czas 45 min

3. Warstwa jagodowa

Zagotowac wode z cukrem i doda¢ Sanatine oraz nadzienie jagodowe.
Wytozy¢ na wystudzony sernik i doktadnie rozsmarowac.

4. Mus jogurtowy
Wymieszac¢ Fond z woda i dodac do ubitej Smietany. Wytozy¢
na nadzienie jagodowe i doktadnie rozsmarowac. Schtodzic.

5. Wykonczenie

Po schtodzeniu dekorowa¢ Decorgelem wczesniej podgrzanym
do 40°C.



RABARBAR POD PIERZYNKA ({3} souoen

KOMPOZYCJA

Ciasto jogurtowe z rabarbarem
Beza

Warstwa truskawkowa

Mus bita Smietana

RECEPTURA

1.Ciasto jogurtowe z rabarbarem
1500 g Dawn Cake Mix Yogurt
52549 jaja
450 g olej
375 g woda
50 g maka
800 g rabarbar w kostce

2. Beza
150 g biatko
250 g cukier

3. Warstwa truskawkowa
150 g woda
100 g cukier
45 g Dawn Sanatine

1000 g Jabex Truskawka deserowa 60%

4. Mus bita Smietana

250 g Dawn Fond Neutralny
200 g woda
1000 g ubita $mietana

PRZYGOTOWANIE

1.Ciasto jogurtowe z rabarbarem

Mieszac wszystkie sktadniki poza rabarbarem przez 1 min na wolnych
i 3 min na $rednich obrotach. Wytozy¢ na dwie blachy. Jedna wytozy¢
rabarbarem, a druga beza.

Temp. 180°C

Czas 20-25 min

2. Beza

Ubi¢ biatko stopniowo dodajac cukier. Wyszprycowac na jeden blat
beze za pomoca worka cukierniczego i posypa¢ ptatkami
migdatowymi. Wypiekac.

3. Warstwa truskawkowa

Zagotowac wode z cukrem i doda¢ Dawn Sanatine. Po doktadnym
rozpuszczeniu potaczy¢ z nadzieniem truskawkowym. Rozsmarowac
na wypieczonym blacie z rabarbarem.

4. Mus bita Smietana

Wymieszac stabilizator z woda i doda¢ do ubitej Smietany. Wytozy¢
na schodzone truskawki i wyrownac. Przykry¢ blatem jogurtowym
z beza i dekorowac cukrem pudrem nietopliwym.



PLACEK JOGURTOWY 60x40 cm

Z RABARBAREM I NADZIENIEM JOGURTOWYM

KOMPOZYCJA

Ciasto jogurtowe z rabarbarem
Nadzienie jogurtowe
Kruszonka

RECEPTURA

1.Ciasto jogurtowe
1500 g Dawn Cake Mix Yogurt
5259 jaja
450 g olej
375 g woda
50 g maka

2. Nadzienie jogurtowe z rabarbarem
500 g jogurt grecki
175 g Dawn Quark-Stabil
509 jaja
56 g mleko

3. Kruszonka
450 g Dawn Mirbeteig-Mix - ciasto kruche
200 g margaryna
67 g cukier

PRZYGOTOWANIE

1.Ciasto jogurtowe

Mieszac wszystkie sktadniki poza przez 1 min na wolnych i 3 min
na srednich obrotach. Wytozy¢ na blache 60/40.

Temp. 180°C

Czas 35-40 min

2. Nadzienie jogurtowe z rabarbarem

Wymieszac¢ wszystkie sktadniki poza rabarbarem. Naktada¢ na ciasto
paski z nadzienia jogurtowego za pomoca worka cukierniczego

po skosie. Posypac rabarbarem i kruszonka.

3. Kruszonka
Mieszac wszystkie sktadniki do uzyskania kruszonki. Posypa¢ ciasto
i wypiekac.



CROOKIE

KOMPOZYCJA

Croissant
Cookies

RECEPTURA

1.Crookie
1000 g Dawn USA Cookie Mix Wanilia
170 g margaryna
80 g woda
150 g Dawn Chocolate Chunks ciemne

PRZYGOTOWANIE

1.Crookie

Miesza¢ Cookie Mix z margaryna do uzyskania postaci piasku.
Nastepnie dodac¢ wode i Chunksy. Nadzia¢ przekrojone croissanty
i natozy¢ nieregularnie ciasto na gére croissanata.

Temp. pieczenia 190°C

Czas 11 min



FLORENTYNKI

NA KRUCHYM

KOMPOZYCJA

Ciasto Kruche
Mix Florentynkowy & bakalie

RECEPTURA

1.Ciasto Kruche

1000 g Dawn Mirbeteig-Mix - ciasto kruche
400 g margaryna
100 g jajka

2. Mix Florentynkowy & bakalie
600 g Dawn Mix Florentynkowy Standard
200 g pfatki migdatowe
250 g orzech arachidowy kostka
100 g stonecznik
100 g pestki dyni
100 g skorka pomaranczowa
400-500 g Jabex Morela 40% w zelu termostabilnym

60x40 cm

PRZYGOTOWANIE

1.Ciasto Kruche

Potaczy¢ wszystkie sktadniki i mieszac ,lisciem” do uzyskania ciasta
kruchego. Wywatkowac na blache.

Piec wsadowy
Temp. 190°C gora / dot
Czas 15-18 min

2. Mix Florentynkowy & bakalie

Wypieczony spéd kruchy przesmarowac morela.

Wszystkie sktadniki potaczy¢ ze soba i po doktadnym wymieszaniu
wytozy¢ na przesmarowany spéd kruchy.

Réwnomiernie roztozyc.

Piec wsadowy
Temp. 210°C gdra
Temp. 190°C dot
Czas 17-20 min

UWAGI

e Krotko po ostygnieciu ale jeszcze na ciepto kroi¢ na dowolny
format (kwadraty, prostokaty, trojkaty - wielkosci wg uznania)
e Mozna macza¢ w czekoladzie ciemnej Dawn San Felipe



COOKIE BATONY 60x40 cm

CZEKOLADOWE

KOMPOZYCJA PRZYGOTOWANIE

Ciasto Czekoladowe 1.Ciasto Czekoladowe

Potaczy¢ Cookie Mix, masto i wode. Miesza¢ , lisciem” przez 2-3 min
na drugim biegu. Dodac¢ pozostate sktadniki i miesza¢ na biegu 1 lub 2
przez 2 min do catkowitego potaczenia. Natozy¢ na blache 40x60 cm
wytozona papierem i rozsmarowac przy pomocy zagietej topatki

RECEPTURA moczonej w wodzie. Grubos¢ ciasta ok. 3cm.
1.Ciasto Czekoladowe Piec wsadowy
2250 g Dawn USA Cookie Mix Czekolada UTZ Temp. 190°C géra

300 g woda Temp. 190°C dot

300 g masto Czas 18-22 min

400 g kokos

270 g zurawina suszona
200 g pfatki owsiane
250 g orzech laskowy (potowki)
300 g Dawn Chocolate Chunks Biate
10 g Dawn Aromat Favorit Pomarancza DEKORACJA

e Po ostudzeniu kroi¢ na dowolne formy
e Mozna wykonczy¢ rozpuszczona ciemna czekolada San
Felipe z dowolna dekoracja



COOKIE BATONY

OWSIANE

KOMPOZYCJA

Ciasto Owisiane

RECEPTURA

1.Ciasto Owisiane

225049
300 g
300 g
27049
270 g
350 g
25049
150 g
150 g

109

Dawn USA Cookie Mix Owsiany
woda

masto

stonecznik

zurawina suszona

ptatki owsiane

pistacje (potdwki)

Dawn Chocolate Chunks Biate

Dawn Chocolate Chunks Mleczne
Dawn Aromat Favorit Pomarancza

60x40 cm

PRZYGOTOWANIE

1.Ciasto Owisiane

Potaczy¢ Cookie Mix, masto i wode. Miesza¢ , lisciem” przez 2-3 min
na drugim biegu. Dodac¢ pozostate sktadniki i miesza¢ na biegu 1 lub 2
przez 2 min do catkowitego potaczenia. Natozy¢ na blache 40x60 cm
wylozona papierem i rozsmarowac przy pomocy zagietej topatki
moczonej w wodzie. Grubos¢ ciasta ok. 3cm.

Piec wsadowy
Temp. 190°C goéra
Temp. 190°C dot
Czas 18-22 min

DEKORACJA

e Po ostudzeniu kroi¢ na dowolne formy
e Mozna wykonczy¢ rozpuszczona mleczna czekolada
Maracaibo z dowolna dekoracja



COOKIE BATONY 60x40 cm

POMARANCZOWE

KOMPOZYCJA PRZYGOTOWANIE

Ciasto Pomaranczowe .
1.Ciasto Pomaranczowe

Potaczy¢ Cookie Mix, masto i wode. Miesza¢ , lisciem” przez 2-3 min
na drugim biegu. Dodac¢ pozostate sktadniki i miesza¢ na biegu 1 lub 2
przez 2 min do catkowitego potaczenia. Natozy¢ na blache 40x60 cm
wytozona papierem i rozsmarowac przy pomocy zagietej topatki

RECEPTURA moczonej w wodzie. Grubos¢ ciasta ok. 3cm.
1.Ciasto Pomaranczowe Piec wsadowy
2250 g Dawn USA Cookie Mix Wanilia Temp. 190°C géra

300 g woda Temp. 190°C dot

300 g masto Czas 18-22 min

400 g mielone migdaty
270 g zurawina suszona
200 g ptatki migdatowe
250 g Royal Steensma Skoérka pomaranczowa 4x4
300 g Dawn Chocolate Chunks Ciemne
10 g Dawn Aromat Favorit Pomarancza DEKORACJA

e Po ostudzeniu kroi¢ na dowolne formy
e Mozna wykonczy¢ rozpuszczona biata czekolada Cabo Blanco
z dowolna dekoracja



COOKIE BATONY 60x40 cm

JOGURTOWO-POMARANCZOWE

KOMPOZYCJA PRZYGOTOWANIE

Ciasto Jogurtowo-pomaranczowe .
1.Ciasto Jogurtowo-pomaranczowe

Potaczy¢ Cookie Mix, masto i wode. Miesza¢ , lisciem” przez 2-3 min
na drugim biegu. Dodac¢ pozostate sktadniki i miesza¢ na biegu 1 lub 2
przez 2 min do catkowitego potaczenia. Natozy¢ na blache 40x60 cm
wytozona papierem i rozsmarowac przy pomocy zagietej topatki

RECEPTURA moczonej w wodzie. Grubos¢ ciasta ok. 3cm.
1.Ciasto Jogurtowo-pomaranczowe Piec wsadowy
2250 g Dawn USA Cookie Mix Wanilia Temp. 190°C géra

300 g woda Temp. 190°C dot

300 g masto Czas 18-22 min

400 g widrki kokosowe
270 g zurawina suszona
200 g stupki migdatowe
250 g pfatki ryzowe
80 g proszek jogurtowy do lodow
300 g Dawn Chocolate Chunks Mleczne DEKORACJA
10 g Dawn Aromat Favorit Pomarancza

e Po ostudzeniu kroi¢ na dowolne formy
e Mozna wykonczy¢ rozpuszczona biata czekolada Cabo Blanco
z dowolna dekoracja



Lista produktow uzytych w recepturach

Tort truskawka

5.20144.475 Dawn Cake Mix Yogurt 10 KG
2.03634.114 Dawn Sanatine 2 x 2,5 KG
5.30147.503 Jabex Truskawka Deserowa 60% 5 KG
2.03031.804 Dawn Fond Truskawkowy 2 x 2,5 KG
2.03030.114 Dawn Fond Neutralny 2 x 2,5 KG
7.71767.105 Dawn Belnap Neutral 14 KG

Sernik baskijski
2.03901.506 Dawn Quark-Stabil 25 KG

Sernik mango

0.02395.839 Dawn Creme Cake Mix Wanilia 12,5 KG

2.03901.506 Dawn Quark-Stabil 25 KG

5.30109.508 Jabex Passion fruit & Mango 80%
Added Sugar Free 3,5 KG

Kostka yuzu

5.20144.475 Dawn Cake Mix Yogurt 10 KG
5.30126.502 Jabex Lemon Curd 5 KG
2.03634.114 Dawn Sanatine 2 x 2,5 KG
8.03425.320 Dawn Compound Yuzu 4 x 1 kg
8.03399.322 Dawn Decorgel Plus Ivory 3 KG

Sernik zaczarowany las

0.02395.839 Dawn Creme Cake Mix Wanilia 12,5 KG
2.03901.506 Dawn Quark-Stabil 25 KG
5.30107.508 Jabex Blueberry 80%
Added Sugar Free 3,5 KG
2.03634.114 Dawn Sanatine 2 x 2,5 KG
2.03141.804 Dawn Fond Jogurt 2 x 2,5 KG

Rabarbar pod pierzynka

5.20144.475 Dawn Cake Mix Yogurt 10 KG
2.03634.114 Dawn Sanatine 2 x 2,5 KG
5.30147.503 Jabex Truskawka deserowa 60% 5 KG
2.03030.114 Dawn Fond Neutralny 2 x 2,5 KG

Placek jogurtowy
z rabarbarem i nadzieniem jogurtowym

5.20144.475 Dawn Cake Mix Yogurt 10 KG
2.03901.506 Dawn Quark-Stabil 25 KG
2.03852.505 Dawn Murbeteig-Mix - ciasto kruche 15 KG

Crookie

0.02395.813 Dawn USA Cookie Mix Wanilia
2.77081.817 Dawn Chocolate Chunks ciemne

Florentynka na kruchym

2.03852.505 Dawn Mrbeteig-Mix - ciasto kruche 15 KG
2.77170.562 Dawn Mix Florentynkowy Standard 20 x 0,5 KG
5.30145.502 Jabex Morela 40% 12 KG

Cookie batony
Czekoladowe

0.02395.871 Dawn USA Cookie Mix Czekolada UTZ 12,5 KG
2.77083.817 Dawn Chocolate Chunks biate 5 KG
2.01317.112 Dawn Aromat Favorit Pomararncza 4 X 1 KG
8.01436.400 Dawn San Felipe Ciemna Gorzka 65% 5 KG

Owsiane

0.02411.966 Dawn USA Cookie Mix Owsiany 12,5 KG
2.77083.817 Dawn Chocolate Chunks biate 5 KG
2.77082.817 Dawn Chocolate Chunks mleczne 5 KG
2.01317.112 Dawn Aromat Favorit Pomarancza 4 X 1 KG
8.01315.400 Dawn Maracaibo Mleczna 37% 5 KG

Pomaranczowe

0.02395.813 Dawn USA Cookie Mix Wanilia 12,5 KG
2.77081.817 Dawn Chocolate Chunks ciemne 5 KG
2.01317.112 Dawn Aromat Favorit Pomararncza 4 X 1 KG
8.01323.400 Dawn Cabo Blanco Biata 27% 5 KG

Jogurtowo-pomaranczowe

0.02395.813 Dawn USA Cookie Mix Wanilia 12,5 KG
2.77082.817 Dawn Chocolate Chunks mleczne 5 KG
2.01317.112 Dawn Aromat Favorit Pomarancza 4 X 1 KG
8.01323.400 Dawn Cabo Blanco Biata 27% 5 KG

MASZ PYTANIA DOTYCZACE NASZYCH PRODUKTOW

LUB POTRZEBUJESZ WIECEJ INSPIRACJI?
Skontaktuj sie z naszym Przedstawicielem Handlowym lub odwiedZ DAWNFOODS.COM

Da‘ VI



