NADZIENIE Z CZARNEJ JAGODY PREMIUM
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TARTA Z JAGODAMI
RECEPTURA NA RANT O SREDNICY 26 CM

S

Ciasto:

300g maka pszenna
200g masto

100g cukier puder
1 szt. z6ttko

Masa:

Nadzienie:

300g twarog mielony
200g Krem budyniowy
Aksamitna Pokusa

o smaku smietankowym
Vortumnus

100g Smietana 33%

8g zelatyna

30g woda do zelatyny

WYKONANIE

400g Nadzienie

z czarnej jagody
Premium 35% owocow
Vortumnus

8g zelatyna

30g woda do zelatyny

Z podanych sktadnikéw wyrobi¢ ciasto i odstawi¢ na godzine do lodéwki. Nastepnie 2 formy
na tarty o Srednicy 20 cm wylozy¢ ciastem na grubos¢ 3-4 mm. Piec w temp. 180-190 stopni
przez ok.15-20 min. Przygotowac mase — wszystkie skladniki ubi¢ na wysokich obrotach przez
ok. 4 minuty. Pod koniec dodac¢ zelatyne. Gotowa mase wylozy¢ na wystudzone spody tart.
Zelatyne namoczyc¢ z zimnej wodzie. Odstawi¢ na 2-3 minuty, a nastepnie rozpusci¢ w kapieli
wodnej. Polaczy¢ z Nadzieniem z czarnej jagody Premium Vortumnus i wylozy¢ na wierzch

masy serowej. Odstawic do lodowki.



