NADZIENIE SLIWKOWE PREMIUM
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POLFRANCUSKIE CIASTKA Z NADZIENIEM SLIWKOWYM
RECEPTURA NA OK. 20 SZTUK
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Ciasto: Nadzienie: Dekoracja:
450 g maka pszenna - Nadzienie Sliwkowe - Pomada wodna
200 g kwasna Smietana 18% Premium Vortumnus Vortumnus
250 g masto 50% owocow

szczypta soli

WYKONANIE

Sktadniki ciasta polaczyc¢ ze soba i dokladnie wyrobié¢ na jednolita mase. Wstawic¢ od lodéwki na ok.
godzine. Rozwatkowac cienko ciasto a nastepnie wykroi¢ kwadraty o boku 8 cm. Na Srodek wytozy¢
Nadzienie Sliwkowe Premium Vortumnus. Nastepnie zawina¢ na siebie naprzeciwlegle rogi
ciasta formujac polotwarta rurke. Piec w temperaturze 190 stopni C przez okolo 20 minut do
zarumienienia. Wyjac¢ i wystudzi¢. Udekorowac Pomada wodna Vortumnus.



