CIASTECZKA JESIENNE

NADZIENIE
POMARANCZOWO-
-DYNIOWE

m  CIASTO KRUCHE B LUKIER MIGDALOWY
masto 3009 biatko 60g
cukier 11049 cukier puder okoto 240 g
Vortumnus Miéd sztuczny 509 aromat migdatowy do smaku
z6ttko 11049
maka pszenna 500 g

B NADZIENIE

Vortumnus Nadzienie pomaranczowo-dyniowe
Premium 50% owocow 250 ¢g

Woszystkie sktadniki ciasta potaczy¢ razem i wygnies¢ do uzyskania jednolitej masy. Zawing¢ w folie spozywczg
i odstawi¢ na okoto godzine do lodowki. Schtodzone ciasto rozwatkowac na grubos¢ 4 mm i wykroi¢ kota o Srednicy 5 cm.
Sktadniki lukru migdatowego potgczy¢ za pomocg rézgi cukierniczej. Przygotowang mase nanies¢ na wszystkie
wykrojone koétka z ciasta kruchego i odstawi¢ na okoto 2 godziny — najlepiej blisko pieca, lukier ztapie skorupke.
Piec w temperaturze 180°C okoto 15 minut w piecu wsadowym.

Wystudzone krazki z lukrem przetozy¢ Vortumnus Nadzienie pomaranczowo-dyniowe Premium, tworzgc 3-warstwowe
ciasteczka.

receptura na 35 sztuk / przyblizony koszt surowcowy za 1 kg ciasta: 13,30 zt



