CIASTO JOGURTOWE

Vortumnus Ciasto jogurtowe 750 g
jaja 3009
olej 509
woda 3049
CIASTO CZEKOLADOWE

mix ciasto czekoladowe 750 g
jaja 300 g
olej 350¢g
woda 100 g

ZELKA DYNIOWO-POMARANCZOWA

Vortumnus Nadzienie pomaranczowo-dyniowe
Premium 50% owocoéw 1700 g
roztwor zelatynowy 170 g

KREM CZEKOLADOWY

Smietana 33% 900 g
czekolada mleczna 400 g
Vortumnus Krem Aksamitna Pokusa

o smaku czekoladowym 250 g
Vortumnus Nadzienie pomaranczowo-dyniowe
Premium 50% owocoéw 350 ¢g
roztwor zelatynowy 150 g
POLEWA

polewa czekoladowa Caravella 50049

ROZTWOR ZELATYNOWY / do uzycia w proporcjach 1:10
do $mietany, owocoéw w zelu na zelki do ciast i monoporciji.

woda przegotowana 80°C 1000 g
zelatyna 1409

Sktadniki ciasta jogurtowego potgczy¢ mieszajgc
ptaskim mieszadtem okoto 3-4 minut na srednich
obrotach miksera. Gotowa mase przetozy¢ na blache
60 x 40 cm wytozong papierem do pieczenia. Piec
w piecu wsadowym 20-25 minut, w temperaturze 180°C.

W taki sam sposob przygotowac ciasto czekoladowe.

Vortumnus Nadzienie pomaranczowo-dyniowe
Premium potaczy¢ z roztworem zelatynowym. Wyto-
zy¢ na przestudzony spéd jogurtowy, rozsmarowac
i przykry¢ blatem czekoladowym.

200 g Smietany podgrza¢ do okoto 50-60°C, dodac¢
czekolade mleczng i Vortumnus Krem Aksamitna
Pokusa o smaku czekoladowym. Wymiesza¢ do cat-
kowitego potgczenia i przestudzi¢ do okoto 30°C. Ubi¢
pozostate 700 g Smietany i wszystkie sktadniki kremu
potaczy¢. Gotowy krem wytozy¢ na wierzch warstwy
ciasta czekoladowego i pola¢ polewg czekoladowa.

Ciasto odstawi¢ do chtodni na okoto 8 godzin.

receptura na blache 60 x 40 cm
przyblizony koszt surowcowy za 1 kg ciasta: 13,80 zt



