NADZIENIE MORELA
Z ROKITNIKIEM PREMIUM
50% OWOCOW

Produkt o odpowiedniej gestej konsystenciji, stodko-kwa-
$nym smaku i intensywnym, zétto-pomaranczowym kolorze,
z widocznymi kawatkami moreli oraz rokitnika. Zawartos¢
owocow 50%.

CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU

tatwy i gotowy do uzycia.

Termostabilny.

Podczas wypieku nie zmienia nadanego wczesniej

ksztattu ani koloru (nawet w temperaturze do 220°C)
Po otwarciu wiaderka oraz dtuzszym przechowywaniu
nie zmienia swojego koloru.

Moze by¢ stosowany do zapiekania na zewnatrz
i wewnatrz ciasta.

Widoczne kawatki moreli i rokitnika.

ZASTOSOWANIE

Do wypiekoéw pieczywa drozdzowego, ciasta kruchego,
jogurtowego, ucieranego, francuskiego i potfrancuskie-
go - zarobwno do srodka jak i na zewnatrz. Jako wktad
owocowy do ciast, drozdzowek, sernikow, piernikéw
i tortébw. Sprawdzi sie takze do przesmarowywania
blatéw do ciast deserowych, nalesnikow. Dobrze
taczy sie z zelatyng, galaretka, $mietang oraz innymi
nadzieniami Vortumnus.

MORELA Z ROKITNIKIEM
DESEROWE W ZELU
50% OWOCOW

Gama produktéw owocowych. Produkowane sg z owocow
mrozonych. Technologia produkcji pozwala na zachowanie
kawatkow moreli oraz rokitnika w delikatnym, owocowym
zelu. Zawartos¢ owocow 50%.

CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU

Wiasciwosci zdrowotne — rokitnik zawiera duze ilosci
witamin, szczegdlnie witaminy C i E.

tatwy i gotowy do uzycia.

Nie jest termostabilny.

Widoczne kawatki moreli oraz rokitnika.

Owocowy zel.

ZASTOSOWANIE

Jako dodatek do: lodow, gofréw, deserdw, monoporciji,
przekasek, pieczywa, owsianki, jogurtu, a takze jako
wktadka zelowa do ciast. Potptynna konsystencja
doskonale wypetnia ciasta deserowe w potgczeniu
z zelatyna, galaretka, $mietang lub innym nadzieniem
Vortumnus. Produkt sprawdzi sie takze jako dodatek
do mies, sosow, seréw, satatek.

OPAKOWANIA

Nazwa produktu

NADZIENIE MORELA Z ROKITNIKIEM PREMIUM 50% OWOCOW 6 kg

MORELA Z ROKITNIKIEM DESEROWE W ZELU 50% OWOCOW

Masa Opakowanie  Termin

netto zbiorcze przydatnosci
20/5/100 180 dni

3,2 kg 24/ 6/ 144 180 dni



