ZELKA GRUSZKOWA

Vortumnus Nadzienie gruszkowe PREMIUM

zelatyna
woda

MUS SMIETANOWY Z BIALA CZEKOLADA
Smietana deserowa 33%

czekolada biata

cukier

zelatyna

woda

2509
109
4009
60 g

10g
50¢g

MUS SMIETANOWY Z CIEMNA CZEKOLADA
Smietana deserowa 33%

czekolada ciemna deserowa

zelatyna

woda

BrYSZCZACA POLEWA
zelatyna

woda

mleko skondensowane
cukier

woda

syrop glukozowy

biata czekolada

200¢
80g
39
30¢g

129
60 g
100 g
100 g
7049
150 g
150 g

Zelatyne namoczy¢ w wodzie, nastepnie podgrza¢ do 40°C i dodaé do Vortumnus Nadzienie gruszkowe PREMIUM.
12 gniazd formy silikonowej wypeti¢ zelkg i zamrozic.

Zelatyne do biatego musu namoczy¢ z cukrem i podgrza¢, ubi¢ $mietane (nie na sztywno) i potgczyé z biatg czekolada.
Smietane do ciemnego musu i ciemna czekolade podgrzaé, dodaé podgrzang zelatyne, sktadniki wymieszaé fopatka.
Formy silikonowe w 70% wypetni¢ musem z biatg czekolada. Nastepnie wtozy¢ wktad gruszkowy i dopetni¢ musem
czekoladowym. Desery zamrozi¢. Przygotowac polewe.

Mleko, wode, cukier i syrop glukozowy zagotowa¢ do 103°C. Nastepnie dodac biatg czekolade i zelatyne. Zblendowac
i doda¢ barwnik karmelowy. Ostudzong do 30°C glazurg pola¢ zamrozone desery i udekorowa¢ owocami.

receptura na 12 monoporcji



