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KOLEKCJA PROSZKOW

KAKAOWYCH

ZNAJDZ ODPOWIEDNI PROSZEK KAKAOWY DO TWOICH POTRZEB

KOLEKCIJA 100% PROSZKOW KAKAOWYCH CACAO BARRY
OBEJMUJE WSZYSTKIE MOZLIWOSCI DLA SZEFOW,
ABY MOGLI WYRAZAC
SWOJA PRAWDZIWA NATURE:

v

/ Ekscytujaca kolekcja
wyjatkowych smakow kakao,
ktdra otwiera mozliwosci
nieograniczonej kreatywnosci
w tgczeniu smakow.

[ Niezrownana paleta koloréw,

wersja holenderska lub
naturalna - wszystko, aby

odkrywac nowe mozliwosci.
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pH A

/ Réznorodnos$é w odniesieniu
do pH, zawartosci ttuszczu
i wchtaniania wody, aby
realizowac wszystkie receptury
i stosowac najnowoczes$niejsze
techniki.

BADZ PRZYJAZNY DLA PLANETY,
RECYKLINGUJAC TO OPAKOWANIE!

Badz czescig bardziej zréownowazonego
Swiata dzieki naszym nadajacym sie do

recyklingu i zamykanym opakowaniom,

zaprojektowanym swiadomie, aby
byty bardziej praktyczne i jednoczesnie
zmniejszaty ilos¢ odpaddw.

Zachowaj swiezos$é swojego kakao

w proszku!

Torba chroni proszek kakaowy przed degradacja
poprzez utrzymywanie powietrza i wilgoci

na zewnatrz, jednoczesnie ograniczajac
niepozadane tworzenie sie grudek proszku.

Tak! Cata kolekcja jest wykonana z ziarna kakao
pozyskiwanego w sposob zrownowazony. Dowiedz
sie wiecej o Fundacji Cocoa Horizons tutaj.

NOWOSC!!! Nowy zamek bardzo utatwia

/ wielokrotne otwieranie i wielokrotne zamykanie torby

oraz umozliwia precyzyjne ponowne uszczelnienie
opakowania.

Uq) tatwy do recyklingu

wresore MONO-Materiat.

do recyklingu jest wykonane z mono-materiatu,
(torba i etykieta): polietylenu (PE). Dzieki temu
opakowanie to moze byc¢ zebrane, posortowane,

a nastepnie z powodzeniem poddane recyklingowi.
recyklingowi

E L‘I-r'l!'c"rl'
Twoje opakowanie
Cacao Barry w swoim
kraju poprzez ‘ .
zeskanowanie kodu QR! : ol ')

scanning the QR code! *s E %I.

/ To przyjazne dla planety opakowanie nadajace sie

Sprawdz, jak podda¢

Dowiedz sie wiecej: www.cacao-barry.com/recyclable-resealable-packaging

UNIVERSELLE

Gama Universelle

Cacao Barry jest kolekcja
wszechstronnych
proszkéw kakaowych.
Zostata ona udoskonalona,
aby by¢ niezawodnym

wyborem dla uniwersalnego

zastosowania. Znajdziesz
tutaj wysokottuszczowe
i odttuszczone

kakao w proszku, doskonate

i intensywne kolory,
mocny smak kakao
i gtadka teksture.
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UTENU

PAREVE

Cacao Barry's
Performante to kolekcja
unikalnych proszkéw
kakaowych wybranych

ze wzgledu naich
wyjatkowe cechy pasujace
do bardzo specyficznych
zastosowan. Z rozng
zawartoscia ttuszczu,

réoznych poziomach pH lub
cechach technicznych takich
jak nierozpuszczalny proszek,

ten asortyment przesuwa
granice twoich mozliwosci

jak nigdy dotad.
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PERFORMANTE

Extra
Brute

22-24%

Truszcz

100% Kakao @H

Proszek alkalizowany =81

B DCP-22EXBRU-89B
BHOEZE DCP-22EXBRU-91B

DATA PRZYDATNOSCI 24 miesiace

/ Zréwnowazony smak ciemnej
czekolady

/ Korzenne i drzewne nuty

/ Intensywne czerwono-brazowe
odcienie

Décor
Cacao

20-22%

TEUSZCZ A
100% Kakao { pH

Proszek alkalizowany S Max B4 “Ranc®

SRDE

DCP-20DECOR-89B
DATA PRZYDATNOSCI 24 miesiace

/ Smak czekoladowego herbatnika

/ Nuty zbéz i karmelu

/ Dtugotrwaty, aksamitny
czerwono-brazowy kolor

Kakao w proszku Décor

Cacao zachowuje swdj kolor, smak
i suchy matowy aspekt proszku
znacznie diuzej niz tradycyjne
wersje, co pozwala na dtugotrwate,
piekne kakaowe wykonczenie
Twoich kreacji.

Plein
Arome

22-24%

TLUSzZCZ

100% Kakao PH
Proszek alkalizowany 68 - T2

BRI DCP-22PLARO-89B
BB DCP-22PLARO-91B

DATA PRZYDATNOSCI 24 miesiace

/ Petny smak czekolady
/ Nuty karmelu, mleka i migdatéw
/ Jasny i ciepty jesienny braz

Max. 1%
TEUSZCZ I
100% Kakao PH_

Proszek alkalizowany

DCP-OILEGER-93B
DATA PRZYDATNOSCI 24 miesiace

/ Bogaty smak czekolady

/ Nuty czerwonych owocéw &
orzechéw laskowych z kwiatowym
bukietem

/ Kolory: Jasnorézowy (na sucho)

/ Czerwono-brazowy (na mokro)

Ten odttuszczony alkalizowany proszek
kakaowy, zawierajacy mniej niz 1%
masta kakaowego, daje zwigkszona
objetos¢ ciasta (+20%) i mniejsza
gestos$¢ produktu (lepsza stabilnosé
ksztattu podczas pieczenia) w
poréwnaniu do standardowego
proszku kakaowego

Rouge
Ultime

=
Cameroon
Origin

20-22%

TruszCz

100% Kakao @H
Proszek alkalizowany I8 - B4
EE!IIE DCP-20RULTI-89B

SKU 5KG DCP-20RULTI-91B

DATA PRZYDATNOSCI 24 miesigce

/ Intensywny i ztozony smak kakao

/ Nuty dymne z posmakiem
suszonych owocéw

/ Jasna, gteboka mahoniowa
czerwien

Noir
Intense

10-12%

TtUSzZCZ A
i

100% Kakao [ pH

Proszek alkalizowany S &

DCP-10BLACK-89B
DATA PRZYDATNOSCI
24 miesigce

/ Mocny i gorzki smak kakao

/ Nuty ciasteczka z kwiatowym
i sezamowym akcentem

/ Gteboki czarny kolor wegla
drzewnego

Z tym proszkiem kakaowym
osiagniesz najbardziej intensywny
czarny kolor.



TIRAMISU

ILOSC: 10 SZT.
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Deser wykonczony wspaniatym proszkiem kakaowym
Cacao Barry® Decor Cacao

KREM
80g  zottka 1 Ubij zottka z cukrem i sola.
150g  cukier 2. Mascarpone rozmieszaj i potacz z z6ttkami.
15g sal 3. Smietane ubij i potacz z reszta.
250g  mascarpone 4.  Odstaw na noc do lodowki.
150g smietana
BISZKOPTY
120g  biatko 1. Ubij beze francuska.
80g  cukier 2. Dodaj zottka.
60g  zo6ttka 3. Przesiejipotacz z reszta masy.
759  maka 4.  Szprycyj lady fingers za pomoca worka cukierniczego.
5. Oproész cukrem pudrem i odpiekaj w 180°C okoto 14 minut.
ZLOZENIE
1. Biszkopty namocz w kawie z amaretto i utéz na spod 3. Aby urozmaici¢ ta klasyczna recepture na Tiramisu,
naczynia, przykryj kremem i kakao Decor Cacao Cacao mozesz nadac¢ jej chrupkosci i nowej tekstury poprzez
Barry® i natoz kolejng warstwe biszkoptow oraz kremu. dodanie bezikéw Amaretti Mona Lisa®.

2. Posyp kakao.



